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TONNELLERIE BARON

— _ 1875

Créer des bariques qgui rendent
hommMmage aux ving et repondent aux
attentes d'une clientéle exigeante,

Dans ce seul objectif, la Tonnelerie
Baron a su se structurer et evoluer
continuelement depuis 1875,

La Tonnellerie Baron est lalilance
d'artisans hors du commun &t de
machines ultra performantes.

—aire de grandes choses

B s
Origine et fabrication francaise
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Une entreprise familiale
depuis cing générations

clle N
o

La To PAHOR lune des plus tonneller

Chare rm\% f‘ eée en 1875 par M, Henry BARON.

Situé en plein coeur du célebre vignoble du Cognac, son atelier artisana
fut lon ﬂ(\mﬂ? au senvice des plus grandes maisons dc Cognac et des
chateaux de Bordeaux les plus prestigieux

Ce m“b
Tonne
'‘ensen wb

e hﬁr tage, transmis de génération en (Je“éraﬂmm apermis
e BARON de s'affirmer sur le plan industriel tout en conserv arT

e de son savoir-faire artisanal et de ses tr ﬂ tions

Cette maltrise nous permet aujourd'Nui fle repondre a des demandes
toujours p\\ JS précises, tant au niveau de la qualité des bois employes,
gu'au niveau de chauffe exige

e

PARIS

. “JOGNAC -
TONNELLERIE
BARON -

BORDEAUX:
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Tracabilité et qualité

Chague étape de fabrication, de la fente du chéne a la finition de la
barrigue, est intégrée au sein de nos ateliers.

Forts de notre expérience familiale, nous choisissons les plus beaux
chénes des foréts francaises afin de proposer a notre clientele une
vaste gamme de produits uniguement en chéne fendu.

La douceur de notre climat charentais confere ensuite a 'ensemble
de notre parc a bois une hygrométrie et un ensoleilement idéal a
l'obtention d'un bois iréprochable. Trois étés sont alors nécessaires
aux transformations chimiques et physiques de nos merrains.

Nos tonneliers, tous diplomes de l'école de tonnellerie de Cognac,
dosent alors savamment le feu et I'eau afin d'obtenir un niveau de
chauffe en parfaite corrélation avec les exigences de nos clients.

Afin de contribuer a la gestion durable des ressources forestieres, la
Tonnellerie Baron s'engage a respecter les exigences fixées par le
programme interational PEFC. Cet engagement témoigne de notre
soucl du respect de l'environnement, de transparence, mais aussi est
pour nos clients une assurance sur lorigine des bois.
Par cette démarche, la Tonnellerie Baron garantit un suivi
ininterrompu des matieres premieres certifiées depuis la "‘
parcelle jusgu'au client final, u

PEFC

10-31-2305

1/ Sélection des chénes selon la nature du grain, Uorigine
et les propriétés physiques.

2/ Fente traditionnelle.
3/ Séchage et maturation naturels des merrains.
4/ Maitrise de la chauffe au feu de chéne.

5/ Finition artisanale.

i
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Notre sélection de bois & foréts

ALLIER : gain res fin, sechage a lar libre de 24 a 36 mois. Tres
largement employée pour I'élevage des vins blancs et rouges, cette origine
se caractérise par l'apport de tanins tres fins, et une gamme aromatigue
complexe. A réserver aux vins riches et aux structures importantes.

INDRE ET LOIRE : or=in 'n, sechage alarlibre de 24 a 36 mois. Tres
complémentaire au chéne du Lairet, il est généralement préconisé pour
IElevage des vins rouges. Il présenve le fruit et montre une trame tannique
fine et serrée. ['apport aromatioue est d'une grande élégance.

LOIRET : grain mi-fin a fin, séchage a larr liore de de 24 a 36 mois. Ce
bois tres polyvalent est regulierement tres apprecié lors des differentes
dégustations de vins blancs ou rouges. | se caractérise par des notes
de viennoiseries, pain chaud et vanile tres fondues. En bouche il apporte
gras, volume, souplesse et sucrosite,

VOSGES : grain tres fin, séchage a l'arr libre de 24 a 36 mois. Cette
origine est particuliererment adaptée a l'élevage des vins blancs. Il apporte
vivacité, gras et des arbmes boisés discrets.

NIEVRE : orcin fn, sechage 4 lar lbre de de 24 5 36 mols. Ce bols
est généralement utilisé pour la vinification et I'élevage des vins blancs,
Par son apport aromatique modeére, Il permet de conserver la vivacité et
la frelcheur des vins,

TRONGAIS : gan res fin, sechage a lar lore de 24 4 36 mois. lssu
d'une célebre forét de I'Allier de 10 400 ha a IEst de la valée du Cher,
ce baois est un modéle de finesse et d'élégance. Il souligne les ardbmes
des vins blancs et rouges, et leur donne rondeur souplesse, gras et
complexite,

Nous réalisons, sur demande, des flts avec des bois provenant du
Missouri, de Pennsylvanie ou de Hongrie, possibité de séchage naturel
de 24 a 36 mois.
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Le style Baron

Destinée a un vin blanc ou rouge, minéral et fin, riche et dense,
puissant et volumineux, chaoue barrique de la Tonnellerie Baron a
ses particulariiés propres repondant toujours aux quatre principes
fondamentaux de notre maison

e | o qudite

® | crespe atdu vin et du terrorr

® [ 'éléganc

o Lexp\u@w\ta

Nos échanges quotidiens avec ] s de régions diverses
nous ont permis d'aboutir & une gamme p:ﬁf iten ent adaptée a vos
besoins d'élevage.

Notre désir le plus profond est de préserver votre terroir, votre travail et
d'accompagner vos vins dans leur maturation avec délicatesse

Le style BARON se décline en 4 catégories

CENTRE FRANCE
Style Classique

Sélection Rouge - Préservation du fruit, volume, impact modéré s
la structure, belle sucrosité.

- Sélection Blanc - Mise en valeur de la fraicheur et de la minéralité
Aromes subtiles de pain chaud.

TRONCAIS / ALLIER
Style Elégant Classique

- TRONCAIS / ALLIER - Préservation du fruit, amplifie le fruit rouge frais
et la minéralité. Trame tanigue fine et dense. Apporte des ardmes
délicats de viennoiseries.

SERIES PREMIUM
Style Elégant Moderne

Sélection Rouge - Dr“ducmm\ nitee. Préservation du fruit, amélioration de
la densité en milieu de bouche, ap Dc rt de crémeux, d'épices, et brioche.

- Selection Blanc - Production limitee. Mineralite, preservation du fruit,
crémeux et ardmes de viennoiseries.

SERIES CULTE

Style Elégant Culte

- Sélection Rouge - Production limitée. Destinée aux grands vins de
longue garde, pour un élevage de 18 mois minimum, Gras, densité,
volume, crémeux et un grand respect du fruit

- Sélection Blanc - Production imitee. Apporte gras, mineralite, fraicheur
et préserve le fruit.
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225 L Bordeaux Transport Ref : 225 TR27

CeriErenes Hauteul Gri and chame‘n e | Petit diamétre | Epaisseur des Diametre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

225 L +/-2% 950
Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable
Options disponibles
Esquive sur fond )
(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diametre selon Vinification Intégrale |  des bois en verre du millésime

demande client)

225 L Bordeaux Transport Allégé i o510

CerEnEnee Hauteur Gr and d\ame‘n © Pet\t d\ametre Epaisseur des Diametre dutrou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

225 L +/-2% 950
Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé

et film étirable

Options disponibles

Esquive sur fond )

(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diameétre selon Vinification Intégrale | des bois en verre du millésime
demande client)

225 L Chateau Ferrée Réf. + 225 CF

e — Hauteur |Grand d\ametre Petit d\ametre Epaisseur des | Diamétre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

225 1 +/-2% 950
Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable
Options disponibles
Esquive sur fond )
(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diameétre selon Vinification Intégrale | des bois en verre du millésime
demande client)
10
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Fond avant

@ 690 mm
@570 mm
950 mm
' Fond arrigre
Fond avant
@670 mm
@560 mm
950 mm
' Fond arriere
@690 mm
@570 mm

950 mm

Fond arriere

11
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225 L Bordeaux Chateau Réf. : 225 BC

CeriErenes Hauteul Gri and chame‘n e | Petit diamétre | Epaisseur des Diametre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

225 L +/-2% 950

Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable et chataignier
Options disponibles
Esquive sur fond )
(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diametre selon Vinification Intégrale |  des bois en verre du millésime

demande client)

228 L Bourgogne Export 008 EX

CerEnEnee Hauteur Gr and d\ame‘n © Pet\t d\ametre Epaisseur des Diametre dutrou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

228 L +/-2%

Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable

Options disponibles

Esquive sur fond )

(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diameétre selon Vinification Intégrale | des bois en verre du millésime
demande client)

228 L Bourgogne Tradition Réf. - 225 8T

e — Hauteur |Grand d\ametre Petit d\ametre Epaisseur des | Diamétre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

228 L +/-2%

Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable et chataignier
Options disponibles
Esquive sur fond )
(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diameétre selon Vinification Intégrale | des bois en verre du millésime
demande client)
12
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Fond avant

@570 mm

950 mm

Fond arriere

Fond avant

@720 mm

@615 mm

880 mm

Fond arriere

Fond avant_

@720 mm

@615 mm

880 mm

Fond arriere

13
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265 L Transport 265 TR

CeriErenes Hauteul Gri and chame‘n e | Petit diamétre | Epaisseur des Diametre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

265 L +/-2% 950
Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable
Options disponibles
Esquive sur fond )
(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diametre selon Vinification Intégrale |  des bois en verre du millésime

demande client)

300 L Transport 300 TR

CoRtEREREE Hauteur Grand d\ame‘ne Pet\td\ametre Epa\sseurdes Diametre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

300 L +/-2% 1030

Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable

Options disponibles

Esquive sur fond )

(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diameétre selon Vinification Intégrale | des bois en verre du millésime
demande client)

350 L Transport 350 TR

e — Hauteur |Grand diamétre | Petit d\ametre Epaisseur des | Diamétre du trou
(mm) (anlan)] (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

350 L +/-2% 1060

Carton

Feu de bois ot fim étirable Silicone Acier galvanisé
Options disponibles
Esquive sur fond )
(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diameétre selon Vinification Intégrale | des bois en verre du millésime
demande client)
149
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Fond avant

@ 740 mm
@615 mm
950 mm
Fond arrigre
Fond avant
@770 mm
@625 mm
1030 mm
Fond arriere
Fond avant
@810 mm
@) 665 mm

1050 mm

Fond arriere

15
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400 L Transport 400 TR

CeriErenes Hauteul Gri and chame‘n e | Petit diamétre | Epaisseur des Diametre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

400 L +/-2% 1060

Carton

Feu de bois ot fim étirable Silicone Acier galvanisé
Options disponibles
Esquive sur fond )
(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diametre selon Vinification Intégrale |  des bois en verre du millésime

demande client)

500 L Transport 500 TR

CoRtEREREE Hauteur Grand d\ame‘ne Pet\td\ametre Epa\sseurdes Diametre du trou
(mm) (mm) (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

500 L +/-2% 1090

Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé
et film étirable

Options disponibles

Esquive sur fond )

(positionnement et Equipement pour Origine Fond Marquage
diameétre selon Vinification Intégrale | des bois en verre du millésime
demande client)

600 L Transport &, 600 TR

e — Hauteur |Grand diamétre | Petit d\ametre Epaisseur des | Diamétre du trou
(mm) (anlan)] (mm) douelles (mm) | de bonde (mm)

600 L +/-2% 1170 1025
Feu de bois Carton Silicone Acier galvanisé

et film étirable

Options disponibles

Esquive sur fond
(positionnement et diametre Origine des bois Marquage du millésime
selon demande client)

16
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Fond avant

865 mm
700 mm
1060 mm
Fond arrigre
Fond avant
@947 mm
@ 765 mm
1090 mm
Fond arriere
Fond avant
@ 1025 mm
) 865 mm

1070 mm

Fond arriere

17
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Dates Clés

1875 : Création de la Tonnelerie par Henry Baron.

1900 : Reprise de lentreprise familiale par la deuxieme génération,
Samuel Baron.

1930 : Reprise de lentreprise familiele par la troisieme génération,
Louis et Maurice Baron.

1975 : Reprise de l'entreprise familiale par la quatriéme génération,
Francois Baron.

1996 : Reprise de lentreprise familale par la cinquiéme génération,
Xavier Baron (directeur de production) et Nicolas Tombu
(directeur developpement).

1999 : Invention des supports de barrigue OXOline.
2001 : Arivée d'untroisieme associé Lionel Kreff (directeur commercial).

2002 : Début de la distribution aux USA — Obtention du trophée d'or
de linnovation Vinitech pour OXOline.

2003 : Invention de la Vinification Intégrale® - Début de la distrioution
en Espagre.

2004 : Nouveau réseau de distribution en Amérique du Sud.

2005 : Naissance de la barrigue Premium — Début de la distribution en
Alrigue du Sud.

2006 : Naissance de la barrique Culte® - Début de la distribution en
Bulgarie.

2007 : Nouveau réseau de distribution en Italie.

2009 : Inauguration des nouveaux ateliers de la Tonnellerie Baron —
Arrivee d'un gquatrieme associe Sébastian Lane (responsable
commercial USA) — Mise en route de la nouvele merranderie
Grand Chéne®.

2010 : Début de la distribution au Portugal et en Australie.

2014 : Mise en place d'un procédé exclusif de suivi des chauffes par
ordinateur. La reproductibilité des chauffes d'une barrique a
l'autre est optimale.

2015 : [ 2 Tonnellerie Baron célébre ses 140 ans dexistence. La
barrique Culte 140, plece commemorative en edition limitee
est davoilée.

20
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